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Heeft u een allergie? Meld het ong! gy
Mand je brood met boter @ €5,-
Brood met smeersels & €750
(kruidenboter, pesto, eisalade)
Huisgemaakte soep, met brood en boter €750
(meestal vega, vraag ernaar!) @
Carpaccio 100 gr €14.-

(met parmezaan, tomaat, rucola, truffelmayo,
pittenmix en kappert jes)

Burrata met gebakken tomaten uit eigen tuin € 183,-
(met bagilicum en balsamico créme) &

Mogselen en scampi's, gegratineerd met € 13,50

. kruidenboter en Parmezaange kaag

. Langzaam gegaard Zeeuws buikspek. €13,-
‘ p%%  (Gelakt met oosterce marinade, huisgemaakt,
met salade, tomaat en komkommer)



Hoof dgerechten & kids

VLEESGERECHTEN:

Biefstuk (diamanthaag) met gebakken Zeeuwges,~%€ 27,50
ui, friet en warme groenten
Optioneel: champignon- of pepersaus, gebakken
champignons

Brood je burger met friet en salade € 20,50
Heerlijke dikke runderburger (200 gr) in een
rustieke bol met gebakken ui, Zeeuws spek, kaas,
gla en tomaat. Met een lekkere burgersaus. Kan
00k vega. @

Huisgemaakt stoofvlees met friet en salade €2-
Zeeuws, lokaal vlees. Keuze uit: ree, damhert,
haags of rund. Het wild is gestoofd in rode wijn:
het rund in La Trappe dubbelbier.

Qpareribs, gelakt met huisgemaakte bbg- € 26,50
whigkysaus. Met friet en warme groenten

Maggaman curry a la Irig € 19,50

met boont jes, kip, aardappel en rijst
(kan ook vega met tofu i.p.v. kip) @

VOOR DE KIDS:

Kidefriet met frikandel of kroket €7,-
wyet met kipnuggets (ook vega) & € 8,25

offertjes met smarties, boter en € 5,75

@ng_}& poedersuiker &



Hoofdgerechten & extra's

VISGERECHTEN:

Gebakken scholfilet € 27,50
met friet, warme groenten, remouladesaus en
citroen
Mosgelen natuur € 26,50

Heerlijk verse mosselen uit Yerseke, opgevist uit
de Oosterschelde. Voor u klaargemaakt ‘a la Irig’.
Met brood of friet en bijpassende saus jes.

Curry mosselen € 28,50
Canadian cougin Ken’s creamy coconut curry
cocotion.
Heerlijk frisse, licht pittige curry met o.a.
ginaagappel, tamarinde en limoen.
Met brood of friet. Tip: kies er brood bij, de
gaus is heerlijk om in te dippen!

EATRA’S:
Gebakken champignons &

Zoete aardappelfriet i.p.v. friet (&
Champignon- of pepersaus (& €250

yo, curry, ketchup, mosterdeaus, € 1.-
chilisaus, truffelmayo &

€350
€125




Decgertg

DESSERTS:

Huisgemaakt gebak
neem gerust een kijkje in de vitrine!

Lavacake
met boerenroomijs en slagroom

Coupe lemon €875
boerenroomijs, lotus, lemoncurd, slagroom

Coupe caramel €875
boerenroomijs, caramelsaus, caramelblok jes, slagroom

Coupe oreo €875
boerenroomijg, oreocrumble, chocosaus, slagroom

Coupe aardbei €9,-
boerenroomijg, aardbeien, aardbeiensaus, slagroom

Kaat je mosgel €875
boerenroomijs, huisgemaakte advocaat van oma Goud,
chocogaus, slagroom

Affogato met speculoos €775
boerenroomijg, speculoossaus en espresso

Poffert jes met advocaat, poedersuiker en slagroom € 9,50

Zeeuwse verwenkoffie (of thee) €875
met 3 bonbong in Zeeuwse smaken: bolug, babbelaar en
Zwarte bes, losse chocolaat jes en koffieboont jes

Kaasplank je met 4 kazen € 14,50
door ong uitgezocht bij Erik Murre Fromagerie.
® Geserveerd met getoast krentenbrood en gemarineerde

J‘VK vijgen in portsaus
R}
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